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mani in semestrul de primavara al anului univer
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master Nutritie u
e Nr. de ore i
Z Denumirea temelor : Lucrari
ord. Prelegeri ‘ practice
2 Clasificarea produselor alimentare. Compozitia chimic3, 5 \ 4
) valoarea nutritivi si biologicd a alimentelor.
, | Notiuni de baz si aspecte fundamentale ale calitaii si ) 5 \ 2
" | sigurantei alimentelor.
3 Expertiza alimentelor in scopul aprecierii gradului de 2 \ 4
" | sigurantd a acestora.
4 Riscul microbiologic al alimentelor, trasabilitatea, 2 \
- | denaturarea calititii produselor alimentare.
Pericolele chimice si fizice ale produselor alimentare.
6 Aditivii alimentari, riscul pentru sandtate cauzat de 2 4
| unii aditivi.
Strategii actuale In domeniul calitatii si sigurantei
7. | produselor alimentare. Trasabilitatea in langul | 2 4
_alimentar. - %
g | Riscuri asociate produselor alimentare. Analiza . :
“ | riscurilor in siguranta alimentelor.




